COMBINAISON DES FACTEURS DE PRODUCTION
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Pour prendre votre décision vous devez :

· Compléter le tableau de répartition ces éléments (document1)
· Présenter le tableau de calcul des différents coûts (document 2)
· Calculer la productivité par salarié dans les 3 situations (document 3)

· Indiquer laquelle de ces situations vous semble la plus efficace. Vous justifierez votre réponse et indiquerez lequel des facteurs de production vous avez privilégié. (document 4)
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Document 4




��
Après avoir obtenu votre baccalauréat professionnel, vous travaillez depuis 5 ans dans une pizzeria. Vous souhaiteriez reprendre l’activité de la pizzeria située en face de votre ancien lycée.


Vous pensez qu’il y aura des modifications à apporter son fonctionnement.�
�



Vous avez tout d’abord listé les éléments nécessaires à la production des pizzas :





Un comptoir


Un réfrigérateur


Des étagères 


Deux pizzaïolos


Du jambon


Du fromage (etc.) �
Des ustensiles de cuisine


Des tabliers


Des champignons


Des tomates


Des boissons


�
Des gobelets


Des serviettes en papier


Un four


Des emballages 


De la farine


Deux vendeurs


�
�



Jusqu’à présent la pizzeria est ouverte tous les jours de 11 h à 14 h et de 18 h à 21 h. 


Deux vendeurs et deux pizzaïolos y travaillent dont deux salariés à mi-temps.


La pizzeria produit et vend actuellement 50 pizzas par jour dont le prix de vente moyen HT est de 6.10 €.








Vous envisagez de modifier les horaires d’ouverture de la pizzéria ce qui aurait pour conséquence de multiplier par deux la production et la vente de pizzas.


Pour répondre à la demande vous pouvez :


Soit employer les 4 salariés à temps complet et acheter un deuxième un four identique.


Soit réduire son effectif à 3 salariés à temps complet en achetant un nouveau four plus performant qui permettrait de cuire davantage de pizzas simultanément.





Vous disposez des informations suivantes


Le coût des matières premières d’une pizza produite et vendue est de 1.90 €


Le salaire mensuel d’un employé à temps plein est de 1 490 € charges comprises


Le coût mensuel d’un four s’élève à 70 €


Le coût mensuel  d’un four plus performant s’élèverait à 110 €
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